Saffron

(Francie)
0,4 cl 150,-

Gin obsahuje smés osmi bylin, hlavne jalovec, pak
také Safran, po kterém se gin jmenuje, dalsi ingredi-
enci je koriandr, pomerancova a citronova klra, an-
délika, iris a fenykl. Jde o ru¢né vyrabény, maloséri-
ovy a velmi specificky gin.

Malfy

- Limone, Noc Arancia, Rosa
(Italie)
0,4 cl 100,-

Vyrazny jalovec, jemny nadech citrusl a kvétino-
vych ténl. Destilace Malfy Gin se pfipravuje v pa-
lirné ve mésté Moncalieri na severu |talie - oblasti,
kterd je proslula vyrobou nejrlznéjsich vin a desti-
latd. Giny vybocuji zejména zpUsobem jejich pfi-
pravy. Vyuziva se zde totiz tzv. vakuova destilace.
Probiha ve vakuu, diky ¢emuz je k dosazeni bodu
varu zakladniho alkoholu tfeba nizsi teploty. V praxi
to znamena, ze pouzité bylinky, ovoce a kofeni se
mnohem méneé zahfivaji a nedochazi tak k vyrazné-
mu narusovani jejich molekularni struktury, coz se
projevive vyraznéjsim aroma a chuti. Gin Malfy Vam
nabizime ve tfech ptichutich: Citron, Grep a Pome-
ranc.

Roku Gin

(Japonsko)
0,4 cl 130,-

Roku v japonstiné znamena Sest, prave proto je za-
kladem pro tuto lahev Sestice vyrazné japonskych
surovin: za jaro listy a kvéty sakury, za léto Cajové
listky sencha a gyokuro, za podzim japonsky pepf
Sansho a za zimu yuzu.A protoze jde potfad o gin,
atypické ingredience doplnuje jeste klasicka osmic-
ka macerovanych surovin: jalovec, koriandr, kofen
a semena andéliky, skofice a klira pomeranct i ci-
tronu.

Tanqueray No Ten

(Velka Britanie)

0,4 cl 145,-

Prémiovy Gin Tanqueray No.10 pfedstavuje vzne-
denou chut s jemnymi tény Cerstvych citrust (gra-
pefruit, pomerang, limety), ruéné sbiranych bylinek
a peclive prebraného jalovce.




Gin Mare

(Spanélsko)

0,4 cl 150,-

Jedine¢ny stfedomofsky gin s velmi specifickym
chutovym profilem, za kterym stoji pfidané Spanél-
ské olivy. Je vonavy, kofenéné-drevity s vyraznymi
tony bylinek a citrus@. Olivy dodéavaji zajimavé pi-
kantni tony travy a rajcat.

Monkey 47

(Némecko)

0,4 cl 200,-

Tradi¢ni suchy gin si vypujcil ty nejlepsi ingredience
z ptirody némeckého Schwarzwaldu a exotické Indie.
Black Forest Distillers dali dohromady 47 peclivé vy-
ladénych ingredienci, které prosly Setrnou maceraci
a destilaci a pak si odpocinuly v tradi¢nich hlinénych
nadobach. Vysledkem je jemna lahldka s tony jalov-
ce, citrust a kvétin s lehkym doprovodem pepte a

pomela. Tento gin mimo jiné drzi zlato z World Spirits
Award.

Bombay Sapphire Gin
(Velka Britanie)
4 cl 90,-

Suchy gin v britském stylu v sobé snoubi deset pecli-
vé vybranych bylin z celého svéta. Ma vyraznou chut
tradi¢nfho jalovce, kterému déla spolecnost andéli-
ka, mandle, citronové klra, skofice Cassia, kosatco-
vy koten, pept Cubeb, grains of paradise a |ékofice.

Hendrick's Gin Original
(Skotsko)

0,4 cl 110,-

Skotsky gin jako zadny jiny. Diky obsahu vytazk(
z bulharskych damasskych rizi a vybérovych salato-
vych okurek si ho opravdu nespletete. Ve vinii chuti
dominuje tradi¢ni jalovec a citrusoveé ovoce, kterym
svezi kvétinové-okurkovy doprovod neuvéfitelné
slusi. A'i kdyz ta kombinace zni prazvlastné, po prv-
nim dousSku musite uznat, Ze vysledek je genialni.

OMG Gin Zufanek
(Ceské republika)
0,4 cl 140,-

Zufankdv OMG sméle konkuruje svétové $pi¢ce mezi
suchymi giny. Tahle dobrota stoji na vybrané smé-
si 16 bylin a kofeni. Kromé tradi¢niho jalovce v ni na-
jdete taky africky pepf Grains of paradise, levandu-
li, pomerancovou klru nebo ryze ¢eskou medunku
a vytazek z naseho narodniho stromu, lipy srdcité.




DOPORUCUJEME:

Fever Tree Tonic

- Mediterranean Tonic Water
0,2 | 65,-

Ma jemnou kvétinovou chut obohacenou esencial-
nich olejl z kvétin, ovoce a bylin z Provence a Sicilie.
Jeho dokonalost se projevi smichanim s kvalitnim gi-
nem.

Kinley Rose

0,251 55,-

Znacka Kinley, uréena pfedevsim dospélym, byla za-
Catkem sedmdesatych let predstavena jako znacka
vhodna pro pouziti pfi pfipravé michanych napojd.
My ho doporucujeme v kombinaci se skvélym osve-
zujicim jahodovym ginem Beefeater Pink. Toto spo-
jeni nam vytvori osvezujici letni drink.

Deldo?

NA SLOVO * NA DRINK x NA TANEC
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